VINA

QUINTAY

Q Cabernet Sauvignon 2021

COMPOSICION:

CABERNET SAUVIGNON 1005

INFORMACION COSECHA:

D.0.: VaLLe Mapo

FECHA: PRIMERA QUINCENA DE ABRIL
RENDIMIENTO: & TON[HA

TiPo DE COSECHA: COSECHA MANUAL,

VINIFICACION:

PerioDo DE FERMENTACION: 10 DiAS
FERMENTADO EN: TANQUE DE ACERD INOXIDABLE
ENVEJECIMIENTO: 12 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES

CABERNET SAUVIGNON DESPALILLADO: 100%

QUINTAY

NoOTA DE CATA:

ESTE CABEANET SAUVIGNON DE INTENSO COLOR ROJO BURDED,
PRESENTA EN MNARIZ MOTAS A FRUTA NEGRA, CASIS ¥ ESPECIAS,
ENTREMEZCLADO CON VAINILLA ¥ MOKA ENTREGADAS POR SU GUARDA
EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES. EN BOCA E5 FRESCO, DE RICA ACIDEZ
CON TANINOS FOTENTES, SUAVES ¥ SEDD505. DE BUEN VOLUMEN ¥
PERSISTENCIA. IDEAL PARA ACOMPARAR CARNES ¥ QUESOS MADURDS.
TEMPERATURA DE SERVICIO 16-18°C,

ANALISIS:

ALCONHOL: 14.0% (vOL. [voL.)

PH: 3.43

ACIDEZ TOTAL: 6.0 C.I'E_ EXFRESADO EN ACIDO TARTARICO
Azlicar RESIDUAL: 1.0 GfL




VINA

QUINTAY

Q Pinot Noir 2022

COMPOSICION:
PINOT MOIR 10:0%
INFORMACION COSECHA:

D.0.: VALLE CASABLANCA
FECHA: PRIMERA QUINCENA DE ABRIL
RENDIMIENTO: 10 TON[HA
TiPo DE COSECHA: COSECHA MANUAL.

VINIFICACION:

DESPALILLADO: 100%

PERIODO DE FERMENTACION: § BlAS

FERMENTADO EN: TANQUE DE ACERO INOXIDABLE

TRABAJO DE Lias: No

ENVEJECIMIENTO: 6 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES

NOTA DE CATA:

ESTE PINOT NOIR DE COLOR ROJO CON BORDES WVIOLACEOS,
TRANSLUCIDO ¥ BRILLANTE PRESENTA EN MARIZ NOTAS A FRUTA ROJA,
CHERRY, TE NEGRO, ENTREMEZCLADD COMN SUAVES NOTAS A VAINILLA.
DE BUEN VOLUMEN, EN BOCA ES FRESCO CON TANINDS SUAVES ¥
REDONDOS. IDEAL PARA ACOMPARNAR RISOTTOS, CHUFE DE CENTOLLA ©

CHARCUTERIA.
TEMPERATURA RECOMENDADA PARA SERVIR ENTRE 12-14° €.
ANALISIS:

GRAND RESERY ALcoMoL: 12.8% (voL. [voL.)

PINOT NOIR PH: 3.70

ACIDEZ TOTAL: 5.10 /L EXPRESADO EN ACIDO TARTARICO

R 1 ¢ AZUCAR RESIDUAL: 3.2 G/L

QUINTAY

e




VINA

QUINTAY

Q Blend Limited Edition 2020

COMPOSICION:

505 MALBEC MAIPO, SEGUNDA QUINCENA DE MARZO
50X SYRAH CASABLANCA, SEGUNDA QUINCENA DE MARZO

INFORMACION COSECHA:
D.0.: M

RENDIMIENTO: B TON/HA
TiFO DE COSECHA: COSECHA MANUAL,

VINIFICACIGON:

DESPALILLADO: 100X

PERIODO DE FERMENTACION: B Dlas

FERMENTARO EN: TANGQUE DE ACERO INOXIDABLE
EMVEJECIMIENTO! 24 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES

—

QUINTAY

LIMITED COLLECTION

NOTA DE CATA:

BRILLANTE ¥ PROFUNDOC COLOR RCJO OSCURD CON TINTES MORADDS,
DE MUY MARIZ MUY COMPLEIA, DESTACANDO NOTAS COMO FRUTA
MEGRA, ESPECIES ¥ WAINILLA. EN BOCA ES FRESCO, PERSISTENTE ¥
VOLUMINOSD, CON TANINGS ATERCIOPELADOS. BUEN POTENCIAL DE
GUARDA. IDEAL PARA ACOMPARAR CARNES ROJAS ¥ QUESOS MADUROS.
TEMPERATURA RECOMENDADA PARA SERVIR ENTRE 16-18" L.

ANALISIS:

WiME OF CIELE

ALCOHOL: 14.5% (VoL fvoL.)

PH: 3.4 :
TOTAL: 5.3 GIL EXPRESADO EN ACIDO TARTARICO
Azlcanr RESIDUAL: 3.2 GfL




VINA

QUINTAY

Q Chardonnay 2022

COMPOSICION:

CHARDOMNAY 100%

INFORMACION COSECHA:

0.0.: VALLE CASABLANCA.

FECHA: SEGUNDA QUINCENA BE MARZO
RENDIMIENTO: 10 TONHA

TiPO DE COSECHA: COSECHA MANUAL.

WVINIFICACION:

DESPALILLADG: 100%

PERIODO DE FERMENTACION: 15 DIAS
FERMENTADG EN: TANGUE DE ACERO INOKIDABLE
TRABAJO DE LiAS: NO

ENVEJECIMIENTO: 3 MESES

NoTA DE CATA:

VING DE COLOR AMARILLO PAJIZO COM RIBETES PLATA, BRILLANTE ¥
TRASLOCIDO. EN NARIZ DESTACAN AROMAS A FRUTAS BLANCAS COMD
FINA ¥ PLATAND, CON SWAVES NOTAS A FRUTOS SECOS, NUEZ ¥ UN
DELICADO TOQUE LACTICO. DE ALTA PERSISTENCIA ¥ GRAN CUERPD, ES
FRESCO ¥ REFRESCANTE, EN BOCA RESALTA SU AGRADABLE ACIDEZ CON
NOTAS SUTILES A VAINILLA. |DEAL PARA ACOMPARNAR PESCADOS GRASDS
¥ PREPARACIONES CON CREMA,

TEMPERATURA RECOMENDADA PARA SERVIR ES DE 127 €.,

ANALISIS:

ALCOHOL: 13.6% (VoL. [VvOL.)
PH: 3.48

ACIDEZ TOTAL: 6.8 G/L EXPRESADD EN ACIDO TARTARICO
Az(cAR RESIDUAL: 1.5 GfL




