VINA

QUINTAY

Clava Chardonnay 2023

COMPOSICION:

CHARDONNAY 100%

INFORMACION COSECHA:

0.0 VALLE CASABLANCA

FECHA: SEGUNDA QUINCENA DE MARZO
REMDIMIENTO: 12 TOM/HA

TIFO DE COSECHA: COSECHA MANUAL.

VINIFICACION:

DESPALILLADO: 100%

PERIODO DE FERMENTACIGN: 12 DIAS
FERMENTADO EN: TANGUE DE ACERO IROXIDABLE
TRABAJO DE Lias: Mo

ENVEJECIMIENTO: NO

NOTA DE CATA:

WVING DE COLOR AMARILLO DORADO, BRILLANTE ¥ TRASLUCIDO, EN
MARIZ DESTACAN AROMAS A FAUTOS BLANCOS, DAMALCO ¥ LEVES
MOTAS FLORALES. DE PERSISTENCIA ¥ CUERPO MEDIO, FRESCO ¥
REFRESCANTE, EN BOCA ES UNTUOSO ¥ DE AGRADABLE ACIDEZ. IDEAL
PARA ACOMPARAR PESCADOS A LA PLANCHA, MARISCOS GRATINADOS O
QUESPS SUAVES, TEMPERATURA RECOMENDADA PARA SERVIR ENTRE
10-12"C.

ANALISIS:

ALCOMOL: 14.4% (VoL. fvoL.)
PH: 3.46

ACIDEZ TOTAL: 7.05 /L EXPRESADO EN ACIDO TARTARICO
AZUCAR RESIDUAL: 2.55 G/l




e
" QUINTAY

Clava
Syrah 2022

COMPOSICION:

SYRAH 100%

INFORMACION COSECHA!

0.0 VALLE CASABLAMCA
FECHA: SECUNDA QUINCEMA DE ABRIL
RENDIMIENTO: 12TONHA
Tiro DE COSECHA: COSECHA MANUAL

VINIFICACION:

DESPALILLADO: 100%

PERioDO DE FERMENTACION: 10 Dias
FERMENTADO EN: TANQUE DE ACERD INOXIDABLE
TRABAIO DE LIAS: NG

ENVEJECIMIENTO: & MESES CON ROBLE

NOTA DE CATA:

DE COLOR BOJO CERLZA, INTENSD. EN NARIZ DESTACAN NOTAS A FRUTA
HEGRA, CLAVO DE OLOR, MUY ESPECIADD, CUERPO ¥ PERSISTENCIA
ALTA, E5 JUGDSD CON TANINOS PRESENTES PERQ ATERCIOPELADOS.
IDEAL PARA ACOMPARAR QUESDS MADUROS ¥ FUERTES, COMO
TAMBIEN PLATOS ELARDRADOS COM CARNES ROJAS DE CAZA,
TEMPERATURA DE SERVICIO 16-18°C.

ANALISIS:

ALCOHOL: 14BE (voL. fvoL.)

PH: 3.3

ACIDEZ TOTAL: 6.8 /L EXPRESADO EN ACIDO TARTARICO
AZUCAR RESIDUAL: 2.4 C/L

Ao

QUINTAY

REARS

SYHAH




VINA

" QUINTAY

Clava Pinot Noir 2022

COMPOSICION

PINOT NOIR 100%

INFORMACION COSECHA:

D.0.: VALLE CASABLANCA

FECHA: PRIMERA QUINCENA DE ABRIL
RENDIMIENTO: 14 TON/HA

TIPO DL COSECHA: COSECHA MANUAL

VINIFICACION:

DESPALILLADD: 100% )

PERIODO DE FERMENTACION: 8 DIAS
FERMEMTADO EN: TANGUE DE ACERD IMOXIDABLE
TRABAID DE LIAS: NO

EMVEJECIMIENTD: 3 MESES

NOTA DE CATA:

VING DE COLOR ROJO RUBE CON TINTES VIOLACEDS, TRANSLUCIDD ¥
BRILLANTE. PRESENTA EN NMARIZ NOTAS A FRUTA ROJA, CASIS, TE NEGRO
¥ ESPECIAS. DE PERSISTEMCIA Y CUEAPO MEDIO, EN BOCA ES FRESCO CON
TANINDS SUAVES DESTACANDO NOTAS A FRAMBUESAS, CASIS Y VAINILLA,
IDEAL COMO APERITIVO COM QUESDS LIVIANOS, PARA ACOMPANAR
CARNES BLANCAS O PESCADOS AL HORNO.

TEMPERATURA RECOMENDADA PARA SERVIR ENTRE 214" £

AMNALISIS:

. ALCOHOL: 12.5% (VoL voL)
-“!ﬂl'\ PH: 3.66
ACIDET TOTAL: 5.28 G/L EXPRESADD EN ACIDO TARTARICO

QLJ I N TA‘Y AZUCAR RESIDUAL: 3.5 cjL

RESTI
PINOT ML




VINA

QUINTAY

Clava
Cabernet Sauvignon 2021

COMPOSICION:

CABERNET SAUNIGHON 1008

INFORMACION COSECHA:

D.0.: VALLE Mairo

FECHA: SECUNDA QUINCENA DE ABRIL - PRIMERA DE MAYD
RENDIMIENTO: 12TON/HA

Tiro DL COSECHA: COSECHA MANUAL

VINIFICACION:

DESPALILLADO: 100%

PerloDo DE FERMENTACIGN: 10 Dlas

{ = FERMENTADO EN: TANQUE DE ACERD |NOXIDABLE
e TRABAJD DE Lias: No

EII\'UE{IMI[N'IO: B MESES COMN ROBLE
QUINTAY

= NOTA DE CATA:

CARER DE COLOR ROJO OSCURD, INTENSO. EN MARIZ DESTACA LA FRUTA ROJA,
N OHL SUAVES NOTAS MENTOLADAS ¥ VAINILLA, CUERPD ¥ PERSISTENCIA
MEDIA, CON TANINDS ATERCIOFELADOS, EN BOCA ES FRESCO DE RICA
ACIDEZ, IDEAL PARA ACOMPANAR CARNES A LAS BRASAS,
TEMPERATURA RECOMENDADA PARA SERVIR ENTRE 16-18°C.

ANALISIS:

ALCOHOL: 141X (VoL val.)

PH: 3.5

ACIDEZ TOTAL: 5.7 G/L EXPRESADO EN ACIDG TARTARICO
AzUcar RESIDUAL: 3.1 G/L




VINA
QUINTAY

Clava Pinot Noir Rosé 2023

CompPosICION:

PIMOT NOIR 100X

INFORMACION COSECHA:

D.0.: VALLE CASABLANCA

FECHA: SECUNDA QUINCEMA DE MARZO
REMDIMIENTD: 12 TONHA

TP DE COSECHA: COSECHA MANUAL

VINIFICACION:

DESPALILLADD: 100%

PERIODO DE FERMENTACION: 15 DiAS
FERMENTADO EN: TANQUE DE ACERD |NOXIDABLE
TRABAJD DE Lias: 51

ENVEJECIMIENTO: MO

NOTA DE CATA:

DE SWAVE ¥ ELECANTE COLOR ROSA PALIDO COM RIBETES DAMASCO,
TRANSLUCIDE ¥ BRILLANTE. EN NARIZ DESTACAN AROMAS A FRUTILLAS,
FRAMBUESA, CON LEVES NOTAS CITRICAS. DE PERSISTENCIA ¥ CUERPOD
MEDID, EN BOCA ES REDONDO, FRESCO ¥ EQUILIBRADD. LEVEMENTE
MINERAL, IDEAL COMO APERITIVO CON QUESOS LIVIANOS O
CHARCUTER A

TEMPERATURA RECOMENDADA PARA SERVIR ENTRE 1012° €,

ANALISIS:

ALCoHOL: 12.5% (voL. [vaL.)

PH: 3.24

ACIDEZ TOTAL: 6,11 G/L EXPRESADO EN ACIDD TARTARICO
Azicar RESIDUAL; 2.9 G/L




VINA

QUINTAY

Clava Sauvignon Blanc 2023

COMPOSICION:

SAUVIGHON BLaMc 871 - VALLE DE CASABLANCA
SauviomOon BLaNc 13X - VALLE DE LEYDA

INFORMACION COSECHA:

0.0 VALLE CASABLANCAILEYDA
FECHA: SEGUNDA QUINCENA DE MARZO
RENDIMIENTO: 12 TON/HA

Tiro DE COSECHA: COSECHA MANUAL

VINIFICACION:

DESPALILLADS: 100X

PERIODO DE FERMENTACIGN: 15 DHAS

"__'.-‘;ﬂl."'\ FERMENTADO EN: TANQUE DE ACERD INOXIDABLE
TRABAIO DE LIAS: NO

QLIINTAY ENVEJECIMIENTO: NO

":I NOTA DE CATA:

- o

DE COLOR AMARILLO PALIDO CON RIBETES PLATEADOS CASI TRASLUCIDD
¥ BRILLANTE, DESTACAN EN MARL NOTAS CITRICAS CON LEVES TOQUES
HERBACEAS. EN BOCA E5 ENVOLVENTE, DE BUEN CUERPO, FRESCO, CON
SUAVES NOTAS CITRICAS. |DEAL PARA ACOMPARAR ENSALADAS VEADES,
MARISCOS Y CEVICHES,

ANALISIS:

ALCOMOL: 13.1% (VOL. [voL.)

PH: 3.3

ACIDEZ TOTAL: 5.5 G/L EXPRESADO EM ACIDO TARTARICO
AZUCAR RESIDUAL: 1.3 GIL




